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Recepta na diugowiecznosc spofki,
czyli jak przetrwac kolejny wiek w branzy

@ﬁcjalne uroczystosci obchodéw 125-lecia Diosny
odbyly sie 3 wrze$nia 2010 roku. Do siedziby firmy Dierks
& Sohne Osnabriick w Dolnej Saksonii przybyli licznie
zaproszeni go$cie. W tym takze z Polski. Firme Geth re-
prezentowali jej wlasciciele, Tomasz Guderski oraz Adam
Pilsniak. Obchody jubileuszu podzielono na dwie czesci:
oficjalng, podczas, ktérej swoje przemoéwienia wygtasza-
li wladciciele firmy i zaproszeni na obchody goscie, oraz
cze$¢ nieoficjalng, w czasie ktdrej zgromadzonych zaba-
wiali zaproszeni artysci.

Tak bylo125 lat temu...

Przenie$my sie do roku 1885, kiedy to Carl Benz budu-
je pierwszy pojazd benzynowy - opatrzony numerem pa-
tentowym 3. Wydarzenie to poczatkuje histori¢ przemystu
samochodowego. W tym samym czasie Gottlieb Daimler
oraz Wilhelm Maybach konstruuja motor wyscigowy,
pierwszy tego typu pojazd z silnikiem benzynowym.
Zkolei Samuel Langhorne Clemens, lepiej znany pod pseudo-
nimem Mark Twain dzigki wykreowanej postaci Hucka
Finna, wpisuje si¢ na lata do kanonu literatury mlodzie-
ZOWE]j.

Rok 1885 byl zatem rokiem bogatym w wazne wydarzenia
historyczne. To takze dobry rok dla firmy Diosna. Friedrich
Dierks, syn huzara armii hanowerskiej, tworzac podwaliny
dzisiejszej firmy zapewne nie spodziewal sie, ze bedzie wy-
mieniany wsréd takich postaci jak Daimler, Maybach czy
Twain.

Waznymi cechami, ktére pozwolily doprowa-
dzi¢ do powstania spoiki byty: sita woli, pracowi-
to$§¢, a przede wszystkim pomystowosé, ktérymi
wykazywali sie przyszli zalozyciele. Nie nalezy
zapomina¢ takze o niewielkim kapitale poczat-
kowym, dzigki ktéremu start ze swoim wlasnym
biznesem stal si¢ realny. Friedrich Dierks wraz
ze swoim przyjacielem Justusem Mollmannem,
1 pazdziernika 1885 roku, rozpoczeli oficjalnie
dziatalnoé¢ firmy o nazwie Dierks & Co. w Osna-
briick, miescie lezagcym na terenie dzisiejszego
kraju zwigzkowego Dolna Saksonia w Niemczech.
Zgodnie z wymogami tamtych czaséw, aby utrzy-
mac¢ si¢ na rynku oferowano szeroki asortyment
produktéw, poczawszy od maszyn rolniczych
i urzadzen gospodarstwa domowego przez piece
i kuchnie, az po zelazne meble ogrodowe. Juz rok
pdzniej po rozpoznaniu potrzeb rynku oraz naj-
mocniejszych zalet wlasnych produktéw, skoncen-
trowano si¢ na konstrukeji i modernizacji produk-
tow przeznaczonych dla branz mleczarskiej oraz
piekarskiej.

Pierwsza miesiarka hakowa
na swiecie

Juz po kilku latach od zalozenia spé6lki zaczeto
zajmowac si¢ maszynami do produkgji ciasta. Praw-
dziwy przetom dla firmy nastgpit wraz z pierwsza
miesiarkg hakowa, opatentowang w 1911 roku, co
miato decydujacy wplyw na okredlenie kierunku
rozwoju firmy.

B Tysieczna miesiarka opuszcza fabryke.

Przeglad Piekarski i Cukierniczy marzec 2011

B Pierwsza miesiarka hakowa.



Zaréwno I jak i IT wojna §wiatowa byla ogromnym
ciosem dla dobrze zapowiadajacego si¢ przedsiebior-
stwa. Od 1951 roku, czyli w czasie zachodnioniemiec-
kiego ,,cudu gospodarczego” firma rozwingla swoje
skrzydta, a do 1958 roku obrét firmy wzrdst piecio-
krotnie, co pozwolito osiagna¢ wystarczajacy zysk,
by méc przeforsowaé modernizacje urzadzen do pro-
dukcji ciast. Zmobilizowani i podbudowani sukcesa-
mi jakie odnosily maszyny, wlasciciele firmy zaczeli
zastanawia¢ si¢ nad rozszerzeniem asortymentu. Po
krétkim namysle zdecydowano sie przyjac zlecenie na
szybka miesiarke przeznaczong dla przemystu two-
rzyw sztucznych. Jednoczesnie zakres dziatan obej-
mowal takze produkeje urzadzen wykorzystywanych
w branzy piekarskiej. Prezna dzialalno$¢ na obydwu
polach pozwolifa mie¢ nadziej¢ na dalszy rozwdj fir-
my oraz zapowiadala wielkie sukcesy. Nadeszly one
dos¢ szybko. Wkroétce na celowniku firmy z Dolnej
Saksonii znalazta si¢ rowniez branza farmaceutyczna,
a po pewnym czasie granulator firmy Diosna stat sie
rozpoznawalnym produktem na $wiatowym rynku
farmaceutycznym. Tym samym branza farmaceutycz-
na urosta do rangi drugiego filaru przedsiebiorstwa.

DIOSNA dzis:
Rapido]Jet oraz continoMIXX

Wrytrzymato$¢, niezawodno$¢ oraz precyzja po-
winny by¢ gléwnym celem producentéw urzadzen
piekarskich - twierdzi dr inz. Wolfgang Eifler, ktory
od 1997 r. decyduje o losach firmy. Wybor produktu
zdominowany jest w dzisiejszych czasach przydat-
noscig wlgczenia go do w petni zautomatyzowanych
procesow produkcyjnych oraz namacalnym wzrostem
wydajnosci podczas procesu produkcji ciasta — podsu-
mowuje Eifler. Coraz czesciej przy produkcji pieczy-
wa wykorzystuje sie zautomatyzowane procesy. To
co istotne, to odpowiednie sktadniki, dzigki ktorym
na koncu otrzymujemy gotowy, $§wiezy produkt, i to
z udzialem urzadzen réznych producentéw. Musza
one do siebie precyzyjnie pasowa¢, nie tylko pod
wzgledem mechanicznym. Musza by¢ takze ze sobg
zsynchronizowane. Dla osiggniecia maksymalnej
wydajnosci oraz jakosci, produkuje si¢ coraz nowsze
urzadzenia. Przyktadem moze by¢, ciagle ulepszany,
RapidoJet, ktorego pomystodawcg byl dr Bernhard
Noll, oraz urzadzenie continoMIXX, ktdre zaprojek-
towano do produkgji ciasta w trybie ciagtym.

Niewatpliwie rewolucja w procesie przygotowy-
wania ciasta jest wspomniane urzadzenie o tajem-
niczej nazwie RapidoJet. Dzieki wykorzystaniu wy-
sokiego ci$nienia czgstki maki zostajg powiazane
z czgsteczkami wody. W ciggu kilku sekund powsta-
je jednolity zaczyn (jednolita masa). Zdolnos¢ pro-
dukcyjna urzadzenia wynosi az do 3 t/godzing.

Kalendarium

= 1885 Pionierskie osiggniecie: Diosna rozpoczyna pro-
dukcje urzadzen do maszynowej produkdji ciasta.

® 1911 Swietlana perspektywa dla firmy: Diosna uzy-
skuje patent na pierwszg miesiarke hakowa.

m 1964 Efektywne miesienie: Na rynku pojawia sie
pierwsza wydajna miesiarka spiralna.

B 1965 Patent na bezpieczenstwo: Szczeki hydraulicz-
ne zapewniajg jeszcze wiekszy komfort pracy i jeszcze
bezpieczniejszy proces produkdji ciasta.

B 1968 Jeszcze wieksza wydajnos¢: Ogromny  sukces
odnosi zaprezentowana przez firme Diosna miesiarka typu
Wendelkneter z dwoma narzedziami mieszajgcymi.

B 1969 Miesienie na wiekszg skale: Jako pierwsza firma
Diosna prezentuje automatyczng instalacje przeznaczo-
ng dla duzych zaktadow produkcyjnych, pracujacg z wy-
korzystaniem metody karuzelowe;.

® 1974 Innowacja: Na targach iba w Dusseldorfie
Diosna prezentuje pierwszg wywrotnice z systemem
catkowitego oprozniania dziezy.

® 1980 Swiatowa premiera: Zaprezentowana przez fir-
me Diosna miesiarka spiralna o symbolu SP 240 stata sie
pierwszym tego rodzaju urzadzeniem z systemem catko-
witego oprozniania dziezy. Dzieki temu proces produk-
cyjny stat sie bardziej efektywny.

® 1981 Na rynku pojawia sie liniowa miesiarka typu
Wendelkneter z horyzontalnie utozonym zbiornikiem.

= 1984 Sprawniejszy transport: Pierwszg automatyczny
system miesienia zostaje zaprezentowany przez firme.

= 1988 \X/prowadzenie mozliwosci regulacji czestotli-
wosci pracy miesiarki, dzieki zamontowaniu falownikow,
dostepnych jako opgja.

1994 Diosna rozszerza asortyment swoich produk-
tow o miesiarki spiralne z systemem catkowitego oproz-

niania dziezy.

® 1995 Premiera linearnego systemu transportu
— 16 szarz/godzine.

B 1997 Diosna konstruuje pierwszg miesiarke labora-
toryjng.

u 1998 Asortyment firmy zostaje poszerzony o systemy
do odprezania ciasta.

B 1999 \WWraz z wypuszczeniem na rynek urzadzen typu
Premium, wykonanych ze stali nierdzewnej, rozpoczyna
sie nowy rozdziat firmy.

m 2003 Pojawia sie pierwsza ubijaczka planetarna
ze stali nierdzewnej.

B 2004 Rewolucja w przygotowywaniu ciasta: Dzie-
ki systemowi Rapidolet rozpoczyna sie nowy rozdziat
w produkgji zaczynu.

_—
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W przypadku urzadzenia continoMIXX, surowiec do-
dawany jest do miksera o dwuslimakowym mechanizmie.
Tam wlasnie odbywa sie wstepne mieszanie oraz jednoczesny
transport. Odpowiedni ksztalt narzedzia mieszajacego odpo-
wiada za idealny efekt miesienia. Wstepnie wymieszane cia-
sto transportowane jest do dwuslimakowej miesiarki, ktéra
dzigki dwém asymetrycznym narzedziom umozliwia homo-
geniczne miesienie, po czym nastepuje transport do dalszych
modutéw. Na konicu procesu gotowe ciasto podlega dalszemu
przetworzeniu.

Juz od kilku lat firma oferuje urzadzenia majace zasto-
sowanie w nowoczesnych procesach produkcyjnych. Nalezy
wymieni¢ tutaj: systemy transportu linearnego, karuzele czy
urzadzenia wyladowcze.

Zadania na przyszlos¢,
czyli praca zaczeta juz dzis

Zdaniem W. Eiflera, firma ewoluowala od produkujacej
urzadzenia do oferujacej kompleksowe systemy. Dzieki sta-
tej wspotpracy z klientami jest w stanie udoskonala¢ recep-
tury dla produkgji seryjnej. Dazenie do osiggania coraz to
nowych celéw jest dla Diosny waznym czynnikiem obec-
nych projektéw oraz tych do zrealizowania w przysztosci.
W ostatnim czasie skonstruowano na przyktad urzadzenie
do produkgji ciasta na tortille, z w pelni automatycznym sys-
temem oprozniania dziezy. Przetwarzanie tak kleistego cia-
sta wymaga zastosowania niebywalych nowinek technicz-
nych. Wspomniane urzadzenie ma trafi¢ na rynek Ameryki
Srodkowej i Ameryki Potudniowej. Optymistyczne wydaja
sie prognozy dotyczace rodzimego przemystu piekarskie-
go. Z pewnoscig spozycie pieczywa na glowe nie wzrosnie,
natomiast stopien automatyzacji jego produkcji na pewno
tak. Ma si¢ to przyczynic¢ do jeszcze wydajniejszej produkeji,
przy jednoczesnym obnizeniu kosztéw i wzroscie jako$ci.
Diosna oczekuje takze w nadchodzacych latach rozwoju na

rynku azjatyckim. Wprawdzie spozycie na glowe jest
w dalszym ciggu do$¢ niskie, jednak adekwatne do
wysokiej gestosci zaludnienia wyniki wygladajg po-
zytywnie — podsumowuje W. Eifler.

»Odpowiedzialni” za sukces

Komu zatem nalezg sie podziekowania za od-
niesiony sukces? Na to pytanie Wolfgang Eifler
odpowiada bez zastanowienia. Przede wszystkim
wybrednym klientom z nadzwyczajnie wygdrowa-
nymi wymaganiami oraz naszym dociekliwym kon-
trahentom, stawiajgcym momentami dos¢ trudne
pytania. Sukces jest takze efektem przyjaznej at-
mosfery, jaka panuje miedzy nami - pointuje wta-
$ciciel firmy.

Polski wklad w sukces firmy

Wsrdd zaproszonych gosci, reprezentantami bran-
zy piekarskiej z Polski byli przedstawiciele krakow-
skiej firmy Geth. Jako jedni z nielicznych dostapili
zaszczytu zabrania glosu podczas oficjalnej czesci
uroczystosci. Wtasciciel firmy, Tomasz Guderski,
komplementowal w swoim przemdwieniu ponad
15-letnig wspétprace z niemieckim weteranem branzy
piekarskiej. Zaufanie jakim darzy firme z Osnabriick,
podsumowat nastepujacymi stowami: Za takg Diosne
dzigkujemy i zyczymy Wam, a moze przede wszystkim
sobie, abyscie si¢ nie zmieniali. Jednoczesnie przy swo-
im konserwatywnym spojrzeniu na aspekty technicz-
nie, abyscie byli nowoczesng firmg, otwartg na réz-
norodne rynki, biorgc pod uwage zaréwno ich mocne
jak i stabe strony. Przedstawiciele Geth przekazali W.
Eiflerowi drobny upominek. Byl to obraz przedsta-
wiajacy piekarnie na krakowskim Rynku Gléwnym,
w witrynie ktdrej stoi jedna z pierwszych miesiarek
firmy Diosna.

B Tomasz Guderski wrecza Wolfgangowi EiBerowi prezent.
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B Od lewej: Adam Pil$niak, Daniel Gerbel, Tomasz Guderski.



